WIRTSHAUS ZUR KLAUSE

Echt. Boarisch. Guad.

Vorspeisen und Suppen

Pfannkuchen Suppe (20/16/14) 5,80 €
Kleiner bunter Salatteller 4,80€

Fischsuppe (17) ,Mediterrane Art“

mit filierten Fischstliicken, Muscheln,

Garnele, dazu Baguette (17/15/21/14) 12,80 €
Extra: Knoblauchcreme (s/20) 2,00€

Kelten Lachs (17) mit Rotholz gerduchert,
Baguette(14) Sahnemeerrettich(o) 14,80 €

Fische

aus unserer Fischzucht (Prientalforelle), hier im
beschaulichen Bach

Forellen, Saibling, Lachsforelle — im reinsten Quellwasser aufgewachsen

Forelle Miillerin(17),
gebraten mit PetersilienbuttersoBe(0), Salzkartoffeln 22,00 €

Forelle Blau
im Krauterwurzelsud22), zerlassene Butter(20), Salzkartoffeln 22,00€

Filetierte Forelle(17)gebacken(paniert)(i0), Sauce Remoulade(2o),
Kartoffelsalat 22,00 €

Filetierter Saibling(17) mit Mandeln in Butter(20) gebraten, Salzkartoffeln 23,00 €

Chiemgauer Fischteller(17)
Saiblings Filet, Forellenfilet,
Lachsforellenfilet in Butter(2o) gebraten, Salzkartoffeln 25,80€



Grill und Pfanne

Schnitzel gebacken (14/16) vom Strohschwein,
Preiselbeeren und Pommes Frites.

Schwammerl-Rahmsschnitzel (Schwein)
mit hausgemachten Butterspatzle

Zwiebelschnitzel (Schwein) mit geschmorten Zwiebeln,
dazu Kartoffelrosti

Pfeffer- Schweinelendchen gebraten mit grobem Pfeffer
dazu Pommes-Frites , Brokkoli

Rumpsteak (250gr.) mit Krauterbutter,
Pommes Frites und Brokkoli

Wiener Rostbraten mit Rostzwiebeln, Pommes Frites
Brokkoli

Wiener Schnitzel (vom Kalb) im Pfandl gebraten, Preiselbeeren
und Pommes Frites

Fleischlos & Salate

Kasspatzl (14/16/20)mit dreierlei Kdse und Rdstzwiebeln
Gemiisepflanzerl auf Salatgarnierung

Backhendlsalat(i4/16) auf Kartoffelsalat, Sauce Remoulade(2o)
Fischersalat, marinierter Gartensalat mit gerauchertem Forellenfilet
Marinierter Gartensalat mit gebratenen Hithnerbruststreifen

Fur die Kinder

Kinderschnitzel(ie/14mit Pommes frites
Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise
Semmel oder Kartoffelknddel mit SoBe
Spatzle mit SoB3e

Rauberteller

Ein leerer Teller zum Raubern bei den Eltern, dazu ein Glas Saft nach Wahl

17,80€

18,80€

18,80€

18,80€

26,80€

24,80€

24,80€

13,80 €
13,80 €
16,80 €
17,80 €
16,80 €

9,80€
4,50€
4,50€
4,50€

0,00€



Nachspeisen

Vanille-Eis mit Kurbiskernol und Sahne (20
Vanille-Eis mit HeiBen Himbeeren (20)

Kugel Eis

Apfelstrudel(1s

Apfelstrudel mit Sahne
Apfelstrudel1gmit VanillesoBe(20)
Apfelstrudel(14a)mit Vanille-Eis

Port. Sahne
Dampfnudeln, hausgemacht (14/16/20) mit VanillesoBe (14/15/20)

Karamellisierter Kaiserschmarrn (14/16/20) mit Mandeln,
Rumrosinen, Apfelmus im gusseisernen Pfandl

Warme Getranke

Haferl Kaffee()

Haferl Milchkaffeeor9)

Haferl Cappuccino mit Milchschaum o)
Espresso(9)

Gluhwein

Glas Tee nach Wahl

Mach ma Brotzeit!
Denn Brotzeit ist de scheenste Zeit

Bayerischer Leberkas-Wurstsalat mit Hausbrot(i4)
Schweizer Wurstsalat mit Hausbrot@4)
Currywurst mit Pommes

4,10€
4,40€
4,40€
2,40€
5,80€
3,70€

Lasst’s eich schmecka und habts a gmiatliche Zeit!

7,50€
8,80€

2,00€

5,80€
6,80€
7,90€
7,90€

1,00€

8,80€

14,80€

Eure Familie Ostermann mit dem Wirtshaus zur Klause-Team

8,80 €
9,80€
10,00€



Getranke Karte

Biere vom Fass Flaschen Biere

0,51 Chiemseer Hell 4,40€ 0,5lJohann Auer HefeweiBbier Dunkel 4,60€
0,3l Chiemseer Hell 3,50€ 0,51l WeiRbier Leicht 4,60€
0,51 Radler 4,40€ 0,51 WeiBBbier Paulaner Alkoholfrei 4,60€
0,5l WeiBBbier Auer Brau 4,60€ 0,51 Alkoholfreies Bier Paulaner 4,40€
0,3l WeiBBbier Auer Brau 3,80€ 0,51 Bier Dunkel Johann Auer 4,40€
0,51 Cola- Weizen 4,80€ 0,51 Russn- Halbe 4,60€

Alkoholfreie Getranke

0,51 Spezi (Mischgetrank 1/3/9) 4,80€ 0,33l Flasche Coca-Cola(1/39) 3,80€
0,3l Tafelwasser spritzig/still 2,50€ 0,3l Zitronen Limonade 2,80€
0,5l Tafelwasser spritzig/still 4,00€ 0,75l Flasche Adelholzener

Gourmet Wasser 6,80€
0,3l Safte: Apfel, Johannisbeere, Orange, Maracuja, Rhabarber 3,90€
Alle Safte auch als Schorle 0,51 4,80€
0,51 Hollerschorle 4,80€

Offene Weine

0,251 Weinschorle weif3/rot 4,50€ 0,51 Weinschorle weiB/rot 6,80€
0,251 Hauswein Weif3 5,80€ 0,251 Hauswein Rot 5,80€
Schnépse
2cl. Obstler 3,30€ 2cl. Fernet Branca 3,30€
2cl. Gebirgs Enzian 3,50€ 2cl. Jagermeister 3,50€

2cl. Malteser Aquavit 3,30€
2cl. Marillenwasser 3,50€ 4cl. Ramazotti 4,50€

2cl. Himbeergeist 3,50€ mit Eis und Zitrone



Erlduterungen zu den Zusatzstoffen

Die aufgefihrten Zusatzstoffe in unserer Speisekarte
beziehen sich auf Waren, die wir von unseren Handlern
beziehen. Laut Gesetzgeber sind wir verpflichtet dies zu
kennzeichnen.

Wir kochen ausschliefdlich frisch.

1. Farbstoff,

2.konserviert,

3.mit Antioxidationsmittel,
4.mitGeschmacksversterker,
5.geschwefelt,6.geschwiirzt,
7.gewachst,

8.mit Phosphat,
9.koﬁeinhaltig,
10.Chininhaltig,

11.mit Stiungsmittel,
12.mit Dickungsmittel,
13.mit Nitritpockelsalz,
14.Glutenhaltiges Getreide,
15.Krebstiere,

16.Eier,

17.Fisch,

18. Erdniisse,
19.Sojabohnen,

20.Milch,
21.Schalenfriichte,
22.Sellerie und Sellerieerzeugnisse,
23.Senf,

24.Sesamsamen,

25.Schwefeldioxid und Sulfite,



26.Lupinen,

27 Weichtiere



